Yohann Chépuis

Menu ‘Ecrin’ 130 €

Truite de Petite Montagne du Jura
Différentes Textures de Petits Pois / Verveine
CEufs de Truite a I’Aligoté / Créme d’Etrez
Alacarte 52€

Caviar Oscietre ‘Rova’ de Madagascar / Haricots Verts
Amandes Fraiches / Abricot Bergeron
Alacarte 70€

Féra du Lac Léman de Mr Eric Jacquier
Mousserons des Prés / Féuettes / RoHale de Saint-Georges
Beurre Infusé au Tilleul

Ala carte 58€

Poitrine et Cuisse de Pigeonneau / Eclats de Dragées
‘Elevage Pierre-Eudes Quintart’
Carottes des Sables Glacées / Jus a I’Aspérule Odorante
Ala carte 62€

Comme un Vacherin
Cerise / Chocolat / Hydromel
Ala carte 28€



