Soirée Exceptionnelle Autour de la Truffe Noire Mélanosporum

Menu Servi Uniquemen‘l’ du Diner
Le Jeudi 11 Janvier 2024

Mises en Bouche ...
Les Perles Craquantes autour de notre Bourgogne Franche-Comté
Jambon & I'os / Crumble Ail Noir / Cresson / Graines de Moutarde

Soupe de Grenouilles / Vermouth / Julienne de Truffes

Tartare de Veau de Lait / Emiettée de Truffes
Comté / Vinaigrette au Jus de Veau

Chausson de Saint Jacques et Truffes
Créme de Geniévre

Feuille & Feuille de Chou et Truffes
Beurre de Corail et Beurre de Truffes

Parmentier de Gigot de Chevreuil Confit au Vin Rouge et Truffes
Sduce Grdnd Veneur

Mont d'Or en Raviole de Chataigne
Sabayon au Vin Jaune / Ecume de Lait Fumé / Truffes

Palet Chocolat Or / Praliné Noisette Truffé / Confiture de Lait
Granité au Champagne Rosé et Eau de Rose

Douceurs Sucrées

190€ par personne Hors Boissons
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