A La Carte Les Entrées ...
Le Paté Cro(ite Bressan
Volaille / Foies Blonds
22€

Le Paté Crolte « Maison Greuze »
Noix de Veau / Noix de Porc [ Rjs de Veau
22€

Petits Pots Coquins d’EsCargots
Confit de Tomates et Beurre d’Ail
[es6-18€/[es9-25€/[es12-33€

CEUF Facon Meurette
Qighons Grelot / Lard Paysah Fumé
Champighons / Sauce au Pinot Noir

20€

Tranche de Foie (zras de Cahard
Chutney Qignhons / Cassis
28 €



A [a Carte Les Poissons ...
Gervi avec la garniture de votre ChoixX

Sole Meuniére Cuite et Servie Entiére
Beurre de Cuisson Noisette AcCidulé ¢9€

Grenouilles Fraiches / Beurre Persillade ¢5 €
Grenouilles Fraiches / Beurre Vinh Jauhe ¢5€
Dos de Sandre de Sabne Sabayon Citron 36 €

Quenelle Soufflée de Brochet
Laitde Comté 31€

[Les Garhitures du Moment

Galette Parmentiére Crémeuse
Echalote Herbacée

Ou

Péle-Méle de Pois Manhge-Tout
Olives Noires [ Beurre Tomaté



A La Carte LesViandes ...

Gervi avec la garniture de votre ChoixX

Tartare de Beceuf Charolais
Coupé au couteau
Jaune d’cEuf Crémeux et fume
2008r--23€ 3008r--30€

Entrecote Charolaise 400 gr
Réduction de Béarhaise 40 €

Volaille de Bresse / Morilles / Vin Jaune ¢2€

Bavette de Beeuf Charolais a 'EChalote
Sauce au Poivre Vert 36 €

Filet de Rumsteak Charolais et Foie (ras
Facon Rossini / Jus pinot hoir ¢8€

Les Garhitures du Moment

Galette Parmentiere Crémeuse
Echalote Herbacée

Ou

Péle-Méle de Pois Mange-Tout
Olives Noires [ Beurre Tomaté



A [a Carte [es Fromages ...
Du Nord au Sud de |a Bourgoghe 11€

Comteé servi en 3 Textures / Vin Jaune et NOiX 10 €

Fromage Blanc de |a Laiterie dEtrez 7€

[Les Desserts 13 €
Crépes Facon Suzette [ Grand Marnier / Orange
Ou
Ananas / Mangue / Passion
Créme Coco [ Biscuit Ardéchois
Ou
1le Flottante
Eclats et Créme de Pralines Roses
Ou
Creme Caramel / Chantilly Vanillée
Ou
Brownie Chocolat / Cassis de Bourgoghe
Crémeux Giandwa / Voile Croustillant Chocolat
Ou
Fraises Mara des Bois
En sirop de Verveine [ Streusel Amandes
Mascarpone en Emulsion / Infusion Hibiscus



