A La Carte Les Entrées ...
Le Paté Cro(ite Bressan
Volaille / Foies Blonds
2€

Le Paté Cro(te « Maisonh Greuze »
Noix de Veau / Noix de Porc [ Rjs de Veau
22€

Petits Pots Coquins d’EsCargots
Confit de Tomates et Beurre d’Alil
[es6-18€/[es9-25€/[es12-33€

CEuf Facon Meurette
Qignons Grelot / [ard Paysan Fumé
Champighons / Sauce au Pihot Noir

20€

Tranche de Foie (zras de Cahard
Chutney Qignons [ Cassis
28€



A [a Carte Les Poissons ...
Gervi avec la garniture de votre Choix

Sole Meuniére Cuite et Servie Entiéere
Beurre de Cuisson Noisette Acidulé ¢9€

Grenouilles Fraiches [ Beurre Persillade ¢5 €
Grenouilles Fraiches / Beurre Vinh Jauhe ¢5 €
Dos de Sandre de Sabne Sabayon Citron 36 €

Quenelle Soufflée de Brochet
Sauce Aigre Doux 3 la Ciboulette 31€

Les Garhitures du Moment
Purée de Pommes de Terre Charlotte
Beurre aux Noisettes Torréfiées
Qu
Péle-Méle de Chou
Mayonnaise Chaude 3 la Sauge




A La Carte Les Viandes ...

Gervi avec la garniture de votre Choix

Tartare de Bceuf Charolais
Coupé au couteau
Jaune d’cEuf Crémeux et fumé
2008r-—23€ 3008r—30€

Entrecote Charolaise 400 gr
Réduction de Béarnaise 40 €

Volaille de Bresse / Morilles / Vin Jaune 42 €

Bavette de Bceuf Charolais @ 'EChalote
Sauce au Poivre Vert 36 €

Les Garhitures du Moment
Purée de Pommes de Terre Charlotte
Beurre aux Noisettes Torréfiées
Qu
Péle-Méle de Chou
Mayonnaise Chaude 3 la Sauge




A La Carte Les Fromages ...
Du Nord au Sud de |a Bourgoghe 11€

Comté servi en 3 Textures / Vin Jaune et NoOix 10 €

Fromage Blanc de la Laiterie dEtrez 7€

Les Desserts 13 €
Crépes Facon Suzette / Grand Marnier / Qrange
Ou
Riz au Lait et Poire Williams
Chantilly Chaude Chocolat
Ou
Ile Flottante / Caramel
Cacahuete Caramélisée
Ou
Tranche de Brioche Grillée [ Fourrée
Créme Cuite de Pralines Roses
Ou
Moelleux chocolat
Cceur Cassis de Bourgoghe
Granité Cassis / Poivre de Timut



